
Menüs

 Warme Küche: Montag bis Freitag von 11.30 - 13.30 Uhr

Tagesteller Menu27 Vegi

Montag Pastetli Wildbratwurst Sellerie-Apfelgratin

mit Brätchügeli, Pilzen und 

Reis

mit Rosenkohl, Zwiebelsauce 

und Rosmarinkartoffeln

mit Cous Cous und Mango - 

Chili - Salsa

Dienstag Schweinsvoressen Wildbratwurst Kürbisravioli

mit Wurzelgemüse und 

Kartoffel - Kürbisstock

mit Rosenkohl, Zwiebelsauce 

und Rosmarinkartoffeln

mit Käsesauce, Granatapfel 

und Salat

Mittwoch Ghackets und Hörnli Wildbratwurst Zwiebel - Kartoffelkuchen

mit Käse, Apfel und Salat mit Rosenkohl, Zwiebelsauce 

und Rosmarinkartoffeln

mit Sauerrahm und 

gemischten Salaten

Donnerstag Kalbsgeschnetzeltes Wildbratwurst Safranrisotto

mit Pilzen und frischen 

Tagliatelle

mit Rosenkohl, Zwiebelsauce 

und Rosmarinkartoffeln

mit gebackenem Ofengemüse

Freitag Bunter Fischtopf Wildbratwurst Spaghetti Napoli

in Safran mit Gemüse, 

Kartoffeln und Meerrettich

mit Rosenkohl, Zwiebelsauce 

und Rosmarinkartoffeln

mit Käse und Salat

Fr. 18.90 Fr. 29.50 Fr. 17.90

Mo bis Fr:        Pouletbrust mit Salat- oder Gemüse Fr. 24.00

Salat- oder Gemüseteller mit Ei Fr. 19.50

01. Dez - 05. Dez 2025

Änderungen vorbehalten

Aufgrund seiner guten Praktiken und seines Engagements hat der Restaurantbetrieb «jederziit im gate27» die EcoCook-

Zertifizierung Nachhaltiges Restaurant Stufe «Initial Audit» erhalten.

jederziit | Theaterstrasse 27b | 8400 Winterthur | 052 208 10 96 | jederziit@gate27.ch

Alle Speisen werden vor Ort zubereitet und alle Hauptzutaten, Feinbackwaren und Brote ohne Deklaration stammen 

aus Schweizer Produktion.


