Menus 22. Sep - 26. Sep 2025 i yate2s

Warme Kiiche: Montag bis Freitag von 11.30 - 13.30 Uhr

Tagesteller Menu27 Vegi
Montag Bauernbratwurst Wildfleischvogel Kirbisravioli
mit Bratkartoffeln, an Rotweinsauce mit Spdtzle —mit Ziegenkdse, Granatapfe/
Zwiebelsauce und Salat und Kiirbisschnitz und Rucola
Dienstag Schweinssteak Wildfleischvogel Ricottagnocchi
mit Pflaumensauce, an Rotweinsauce mit Spéatzle mit Eierschwadmml/i und Salat
Tagliatelle und Brokkoli und Kiirbisschnitz
Mittwoch Geschlossene Gesellschaft

Heute begriissen wir eine geschlossene Gesellschaft und kénnen daher keine externen
Gdste bedlienen.

Donnerstag Geschlossene Gesellschaft

Heute begriissen wir eine geschlossene Gesellschaft und kénnen daher keine externen
Gdéste bedlienen.

Freitag Wolfsbarschfilet Wildfleischvogel Blattsalat
mit Pack Choi, griiner an Rotweinsauce mit Spédtzle mit Baumniissen gebackenen
Currysauce und Reis und Kiirbisschnitz Randen und Ziegenkése
Fr. 18.90 Fr. 29.50 Fr. 17.90
Mo bis Fr: Pouletbrust mit Salat- oder Gemiise Fr. 24.00
Salat- oder Gemiiseteller mit Ei Fr. 19.50

Anderungen vorbehalten

Alle Speisen werden vor Ort zubereitet und alle Hauptzutaten, Feinbackwaren und Brote ohne Deklaration stammen

aus Schweizer Produktion.
ECOCOOK %

Aufgrund seiner guten Praktiken und seines Engagements hat der Restaurantbetrieb «jederziit im gate27» die
EcoCook-Zertifizierung Nachhaltiges Restaurant Stufe «Initial Audit» erhalten.
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